Vadderleswirtschaft

Zum S nnenhof

RESTAURANT = TERRASSE = CAFE = CATERING,
SEIT 2016

VORSPEISEN

VADDERLES TAPAS 1

3erlei Tapas, fragen Sie unsere
Mitarbeiter

VORSPEISEN SALAT
mit Schnick & Schnack

ZIEGENKASE

im Speckmantel gebraten auf
Kirschtomaten und Barlauchpesto

DREIERLEI VOM SPARGEL 1

e Spargelsalat
e Fladle mit Spargel
e Spargel Creme Bruleé

BEILAGEN SALAT
mit Schnick & Schnack

SUPPEN

BARLAUCH-KOKOS

mit gerdsteten Pinienkernen -vegan-

SPARGELCREMESUPPE

DESSERT

172 METER

DessertUberraschung

CREME BRULEE

mit Sorbet

SONSTIGES

Portion Spatzle
Portion Pommes
SolRe extra
Ketchup, Mayo

Auf Wunsch bieten wir fur Kinder und Senioren
kleine Portionen, sprechen sie uns gerne an

0,5 €

11 €

1,5 €
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HAUPTGERICHTE

UNSER ROSTBRATEN
Mit Schmelzzwiebeln, hausgemachten
Spéatzle und unserer guten SoRe

RINDERSTEAK

BBQ-SoRe, Vadderles Spezialmajo und
Pommes

DUROC STEAK
unter der Barlauchkruste, gerahmten
Kohlrabi und gebratenen Kartoffelecken

SALTIM BOCCA

vom Kalb mit Serranoschinken und
Salbei, Tagliatelle und geschmorten
Tomaten

WIENER SCHNITZEL
vom Kalb, handgeklopft in
Butterschmalz gebraten mit Zitrone,
Preiselbeeren und Pommes

LAMM

Keule & Ricken mit Rosmarinjus,
Bohnenbindchen in Speck und
gratinierten Kartoffeln

ZANDERFILET

auf der Haut gebraten mit buntem

Grillgemuse, Kartoffeln und Krauterbutter

VEGETARISCH/VEGAN

ROTE LINSENBOLOGNESE

mit Udon Nudeln -vegan-

KARTOFFELWAFFEL

gebacken mit KrauterrahmsoRe und
buntem Fruhlingsgemuse

KAS SPATZLE
mit Schmelzzwiebeln und
Beilagensalat

SPARGEL

GRUNER & WEISSER SPARGEL

mit Kartoffeln und Sauce Hollandaise
Wahlweise mit:

e Entrecote vom lbericoschwein

e Rindersteak

e Kalbschnitzel

CORDON BLEU

von der Hahnchenbrust mit
Wacholderschinken und Gouda auf
grinem und weiBem Spargel,
Kartoffeln und Sauce Hollandaise

28 €
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27 €

27 €
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