
S E I T  2 0 1 6
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V O R S P E I S E N H A U P T G E R I C H T E
V O R S P E I S E N  S A L A T
mit Schnick & Schnack

8 , 5  €

B E I L A G E N  S A L A T 5  €

von der Süßkartoffel mit Ingwer und
Gewürzpopcorn

U N S E R  R O S T B R A T E N
mit Schmelzzwiebeln, hausgemachten
Spätzle & unserer guten Soße

2 9  €

H I R S C H - E D E L G U L A S C H
mit Preiselbeeren, gebackenen
Wecklesknödelplätzchen & gebratenen
Steinchampignons

2 8  €

W I E N E R  S C H N I T Z E L
vom Kalb,handgeklopft, in
Butterschmalz gebacken mit Zitrone,
Preiselbeeren & Pommes Frites

2 8  €

C R E M E S U P P E

S U P P E O C H S E N B A C K E
langsam geschmort, mit Kartoffelpüree
und Rotkohl

2 6  €

V E G E T A R I S C H / V E G A N
G E M Ü S E - K Ü R B I S  W O K 1 9  €
mit Kokossoße und frittierten
Falafelbällchen                                 -vegan-

S O N S T I G E S

Portion Spätzle

Portion Pommes

Soße extra

3  €

1  €

3  €

3  €

Ketchup, Mayo

D E S S E R T

1 / 2  M E T E R 1 2 , 5  €
Dessertüberraschung

8 , 5  €
W O L F S B A R S C H F I L E T  
gebraten, auf Ofengemüse und in Butter
geschwenkten Süßkartoffelgnocchis

2 8  €

Auf Wunsch bieten wir für Kinder und Senioren
kleine Portionen, sprechen sie uns gerne an

K Ä S ` S P Ä T Z L E
mit Schmelzzwiebeln und
Beilagensalat

1 4 , 5  €

Gebratene Kartoffeln

Sauerrahm Dip

3  €
1  €

A P F E L S T R U D E L
hausgemacht mit Vanillesoße & Sahne

9 , 5  €

V O R S P E I S E N V A R I A T I O N
Fleischküchle auf Linsensalat, Kürbis
Crème Brûlée, Räucherlachsröllchen

1 1  €

W E C K L E S K N Ö D E L  
gebacken, mit gerahmten
Steinchampignons und Beilagensalat

2 3  €

K A L B S G E S C H N E T Z E L T E S
mit gebratenen Steinchampignons,
Rahmsoße und hausgemachten Spätzle

2 6  €

R O T E - B E E T E  M O U S S E 1 1  €
mit Meerrettichschaum und
geräuchertem Forellenfilet

R I N D E R L E B E R
mit Schmelzzwiebeln und karamellisierten
Apfelringen, und Kartoffelpüree

2 3  €

B A R B A R I E  E N T E N B R U S T  
rosa gebraten, an Kirsch – Schokoladensoße
mit Kartoffelknödel und Glühweinrotkraut

2 8  €
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U N S E R E  H E R B S T  B O W L

Vegane Gemüsebowl mit Süßkartoffeln, Zucchini, Karotten,
Edamame Bohnen, Sprossen, Roten Zwiebeln, Paprika und
Quinoa

dazu unser Veganes Hausdressing 

Auf Wunsch dazu:
mit Knusprigen Hähnchenbruststreifen
mit Gebratenes Lachsfilet
mit Falafelbällchen
mit 2 gebratenen Maultaschen

1 4  €

1 4  €

2 3  €

2 2  €

1 9  €

1 9  €


