Viadderleswirtschaft

Zum S nnenhof

RESTAURANT = TERRASSE = CAFE = CATERING,
SEIT 2016

VORSPEISEN SALAT
mit Schnick & Schnack

ZIEGENKASE

in Honig Karamellisierter Birne auf
Blattwerk und Feigen

BEILAGEN SALAT

MAULTASCHE
gebraten auf hausgemachtem
Waldorfsalat mit WalnUtssen

CREMESUPPE
vom Hokkaidokirbis mit eigenem Ol und
Kernen

DESSERT

172 METER

Dessertliberraschung

APFELSTRUDEL

hausgemacht mit VanillesolRe & Sahne

SONSTIGES

Portion Spatzle
Portion Pommes
SoRe extra
Ketchup, Mayo

Gebratene Kartoffeln

Sauerrahm Dip

11

12,5
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Auf Wunsch bieten wir fur Kinder und Senioren

kleine Portionen, sprechen sie uns gerne an

HAUPTGERICHTE

UNSER ROSTBRATEN

mit Schmelzzwiebeln, hausgemachten
Spatzle & unserer guten Sol3e

HIRSCH-EDELGULASCH
mit Preiselbeeren, gebackenen
Wecklesknoddelplatzchen & gebratenen
Steinchampignons

SCHNITZEL

vom Schwein,handgeklopft, in
Butterschmalz gebacken mit Zitrone,
Preiselbeeren & Pommes Frites

OCHSENBACKE
langsam geschmort, mit Kirbis-
Kartoffelplatzchen & gerahmtem
Winterspargel

ZANDERFILET
gebraten auf gerahmten Linsen &
knusprigen Dauphine Kartoffeln

KALBSGESCHNETZELTES
mit gebratenen Steinchampignons,
Rahmsof3e und hausgemachten Spatzle

RINDERLEBER

mit Schmelzzwiebeln, Apfelkompott &
hausgemachtem Kartoffelplrree

29 €

28 €

22 €

26 €

26 €

26 €

23 €

VEGETARISCH/VEGAN

GEMUSE-KURBIS WOK

mit KokossoRe und frittierten

Falafelballchen -vegan-

KAS SPATZLE
mit Schmelzzwiebeln und
Beilagensalat

KURBISLASAGNE

mit gratiniertem Mozzarella &
Beilagensalat

19 €

14,5 €

23 €
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UNSERE BOWLS

Sommerliche Blattsalate, mit Bulgursalat, Radieschen, Tomaten,
Paprika, Gurken, Sprossen, Karotten, NUssen, Mais, Edamame 14
Bohnen, Avocado, Fetakase, Wachtel Ei

dazu Hausdressing

Auf Wunsch dazu:

e mit Knusprigen Hahnchenbruststreifen 23 €
* mit Gebratenes Lachsfilet 22 €
e mit Falafelballchen 19 €
e mit 2 gebratenen Maultaschen 19 €

Vegane Quinoa Gemusebowl mit SGUBkartoffeln, Zucchini,
Karotten, Edamame Bohnen, Sprossen, Roten Zwiebeln,
Paprika, Avocado und Quinoa

14

dazu unser Veganes Hausdressing

Auf Wunsch dazu:
e mit Falafelballchen 19 €



