
S E I T  2 0 1 6

M E
N U

V O R S P E I S E N H A U P T G E R I C H T E
V O R S P E I S E N  S A L A T
mit Schnick & Schnack

8 , 5  €

B E I L A G E N  S A L A T 5  €

vom Winterspargel, mit geräucherter
Entenbrust

U N S E R  R O S T B R A T E N
mit Schmelzzwiebeln, hausgemachten
Spätzle & unserer guten Soße
mit
Maultasche

2 9  €

3 2  €

S C H N I T Z E L
vom Schwein, handgeklopft, in
Butterschmalz gebacken mit Zitrone,
Preiselbeeren & Pommes Frites
oder
mit Champignonrahmsoße und
hausgemachten Spätzle

2 3  €

C R E M E S U P P E

S U P P E

V E G E T A R I S C H
C A N N E L O N I 1 9  €
gratiniert, mit Spinat gefüllt, auf
Tomatensoße mit Beilagensalat

S O N S T I G E S

Portion Spätzle

Portion Pommes

Soße extra

3  €

1  €

3  €

3  €

Ketchup, Mayo

D E S S E R T

1 / 2  M E T E R 1 2 , 5  €
Dessertüberraschung

8 , 5  €
Z A N D E R F I L E T  
gebraten, auf Ingwer-Rahmlinsen und
Gemüse

2 8  €

Auf Wunsch bieten wir für Kinder und Senioren
kleine Portionen, sprechen sie uns gerne an

K Ä S ` S P Ä T Z L E
mit Schmelzzwiebeln und
Beilagensalat

1 4 , 5  €

Gebratene Kartoffeln

Sauerrahm Dip

3  €
1  €

A P F E L S T R U D E L
hausgemacht mit Vanilleis & Sahne

9 , 5  €

R I E S E N G A R N E L E N
gebraten, auf Kartoffelrösti mit
Guacamole und Feldsalat

1 3  €

K A L B S G E S C H N E T Z E L T E S
mit gebratenen Steinchampignons,
Rahmsoße und hausgemachten Spätzle

2 6  €

O C H S E N B A C K E
sous Vide gegart, mit Kartoffelpüree und
Rotkohl

2 6  €

P O L L O  F I N O  
gefüllt. an Tagiatelle mit geschmorten
Kirschtomaten und Basilikum

2 6  €

P O R C H E T T A
italienischer Schweinerollbraten, auf
Ofengemüse und Rosmarinkartoffeln

2 6  €


