Viadderleswirtschaft

Zum S nnenhof

RESTAURANT = TERRASSE = CAFE = CATERING,
SEIT 2016

VORSPEISEN SALAT
mit Schnick & Schnack

BUNTER BEILAGENSALAT
mit Schnick & Schnack

VITELLO TONNATO

vom Kalb mit ThunfischsoRe + Kapern

HUMUS

von der Kichererbse mit bunter
Gemusesalsa

CREMESUPPE
vom heimischen Barlauch mit
Blatterteigstange

DESSERT

172 METER

dessertlberraschung

PANCAKES

hausgemacht mit Ahornsirup und
Vanilleeis

SONSTIGES

Portion Spatzle
Portion Pommes
SoRe extra

Ketchup, Mayo
Gebratene Kartoffeln

Sauerrahm Dip

Auf Wunsch bieten wir fur Kinder und Senioren

kleine Portionen, sprechen sie uns gerne an

11,5 €

11,5 €
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HAUPTGERICHTE

UNSER ROSTBRATEN
mit Schmelzzwiebeln, hausgemachten
Spatzle & unserer guten Sol3e

mit

maultasche

SCHNITZEL

vom Schwein, handgeklopft, in
Butterschmalz gebacken mit Zitrone,
Preiselbeeren & Pommes Frites
oder

mit ChampignonrahmsoRe und
hausgemachten Spatzle

ENTRECOTE

vom Durocschwein mit buntem Grillgemuse
und Barlauchgnocchi

GESCHNETZELTES

vom Kalb mit gebratenen
Steinchampignons, RahmsoRe und
Kasespatzle

KNUSPRIGE HAXE

vom Schwein mit unserer guten SoRe und
Krautkrapfen

LACHSFILET

gebraten auf Farfalle mit Blumenkohl aus
dem Ofen und ParmesansofRe

29 €

32 €

23 €

26 €

27 €

24 €

22 €

VEGETARISCH/VEGAN

LINSENCURRY

mit Kokosmilch und Ingwer mit Basmatireis

KAS SPATZLE

mit Schmelzzwiebeln und
Beilagensalat

KARTOFFELWAFFEL

hausgemacht auf buntem Gemuse mit
Barlauchrahm

UNSERE BOWL

Vegane Gemusebowl

18 €

-vegan-

14,5 €

19,5 €

14 €

mit warm Marinierten Mie-Nudeln, Gemusestreifen,

Edamame Bohnen, Sesam und Erdnlssen

mit unserem Hausdressing

Auf Wunsch dazu:

¢ mit Hahnchenbrust

e mit Gebratenem Lachsfilet
e mit Falafelballchen

23 €
22 €
19 €



