Viadderleswirtschaft

Zum S nnenhof

RESTAURANT = TERRASSE = CAFE = CATERING,
SEIT 2016

VORSPEISEN SALAT 8,5 €
mit Schnick & Schnack

ZIEGENKASE 11,5 €
karamelisiert auf Apfel und Ackersalat

BEILAGEN SALAT 5 €
KURBISCREMESUPPE 8,5 €

mit eigenem Ol & Kernen

VADDERLE' S PINSA

Creme fraiche, Speck, Rote Zwiebeln

12,9 €
Tomate-Mozzarella & Basilikum 12,9 €
TomatensolRRe, Gegrilltes GemUse, Fetakase 13.9 €
Pulled Pork, BBQ SoRe 14 €
DESSERT
APFELSTRUDEL 8,5 €
hausgemacht, mit Vanilleeis
CREME BRULEE 8,5 €
mit hausgemachtem Sorbet
SONSTIGES
Portion Spatzle 3,5 €
Portion Pommes 3,5 €
SoRe extra 3 €
Ketchup, Mayo 1 €
Gebratene Kartoffelecken 3 €
1 €

Sauerrahm Dip

HAUPTGERICHTE
UNSER ROSTBRATEN

mit Schmelzzwiebeln, hausgemachten

Spatzle & unserer guten SoRe

mit

Maultasche 33 €

29,5 €

SCHNITZEL

vom Schwein, handgeklopft, in
Butterschmalz gebacken mit Zitrone,
Preiselbeeren & Pommes Frites
oder

mit RahmsoRe und hausgemachten
Spatzle

RINDERROULADE 27 €

auf hausgemachtem Kartoffelplrree und
Apfelrotkraut

KABELJAUFILET 25 €
mit Pankokruste, auf Mangold mit
Butterkartoffeln

23 €

SCHWEINEMEDALLIONS 26 €

mit PfefferrahmsoRe und hausgemachten
Spatzle
WILDGULASCH 25 €

mitgebratenen Serviettenknédeln und
Apfelrotkraut.

RINDERTAFELSPITZ 25 €
mit MeerettichsoRe und
Boullionkartoffeln

HOKAIDOKURBIS 22 €

gefullt mit geschnetzeltem vom Huhn
mit Kase uberbacken.

VEGETARISCH/VEGAN

GEFULLTE CHAMPIGNONS 21 €

auf Perlen-Couscous und TomatencremesofBe -vegan-

KAS SPATZLE
mit Schmelzzwiebeln und
Beilagensalat

RISOTTO 21 €

mit Kurbis & Kurbiskernpesto

14,5 €

UNSERE BOWL

Vegane Salatbowl 14 €

Bunter Salat, Mie Nudeln, StRBkartoffeln, Karotten,
Kidney Bohnen und Zucchini

Auf Wunsch dazu:

23 €
e mit marinierter Hahnchenbrust 22 €
¢ mit Gebratenem Lachsfilet
e mit Falafelbalichen  -vegan- 19 €

Auf Wunsch bieten wir fir Kinder und Senioren
kleine Portionen, sprechen sie uns gerne an



	Tomate-Mozzarella & Basilikum
	CRÈME BRÛLÉE
	auf Perlen-Couscous und Tomatencremesoße  -vegan-


