
S E I T  2 0 1 6

M E
N U

V O R S P E I S E N H A U P T G E R I C H T E

E I E R  “ B E N E D I C T ”
pochiertes Ei, Toast, Speck,
Avocado, Hausgemachte
Sauce Hollandaise

1 3  €

von Apfel & Pastinake mit
Gemüsechip

C R E M E S U P P E

S A F R A N R I S O T T O
mit gebratenen Steinpilzen

2 9  €

D E S S E R T

9 , 5  €

T H U N F I S C H S T E A K
gebraten, auf Erbsenpürree

3 4  €

L A V A  C A K E
mit Vanilleeis und marinierten
Orangenfilets

1 3  €

S U R F  &  T U R F
Gebratenes Rinderfilet mit
gegrillter Riesengarnele auf
gebratenem grünen Spargel
und Rosmarinkartoffeln

3 4  €

C H A M P I G N O N S  
gefüllt auf Perl Cous Cous mit        -vegan-
Tomatencremesoße                     

2 3  €

K A L B S T A F E L S P I T Z
an Sherrysoße mit buntem Gemüse
und Wecklesknödelpommes

3 1  €

SILVESTER 
2026

SILVESTER 
2026

O S S O  B U C O  
auf geschmortem Gemüse
Cremolata und Polenta

2 9  €

E N T R E C O T E
vom Ibericoschwein mit
Kräutebutter, buntem Grillgemüse
und gebratenen Kartoffelecken

3 3  €
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	VORSPEISEN
	HAUPTGERICHTE
	EIER “BENEDICT”
	CREMESUPPE
	13 €
	9,5 €

	DESSERT
	LAVA CAKE
	13 €
	SAFRANRISOTTO

	29 €
	THUNFISCHSTEAK

	34 €
	34 €
	SURF & TURF
	OSSO BUCO

	29 €
	ENTRECOTE

	33 €
	CHAMPIGNONS

	23 €
	KALBSTAFELSPITZ

	31 €



