Viadderleswirtschaft

Zum S nnenhof

RESTAURANT = TERRASSE = CAFE = CATERING,
SEIT 2016

EIER “BENEDICT"

pochiertes Ei, Toast, Speck,
Avocado, Hausgemachte
Sauce Hollandaise

CREMESUPPE

von Apfel & Pastinake mit
Gemusechip

LAVA CAKE

mit Vanilleeis und marinierten
Orangenfilets

13 €

13 €

SAFRANRISOTTO 29 €

mit gebratenen Steinpilzen

THUNFISCHSTEAK 34 €

gebraten, auf Erbsenpurree

SURF & TURF 34 €
Gebratenes Rinderfilet mit

gegrillter Riesengarnele auf

gebratenem grunen Spargel

und Rosmarinkartoffeln

OSSO BUCO 29 €

auf geschmortem Gemuse
Cremolata und Polenta

ENTRECOTE 33 €
vom lIbericoschwein mit

Krautebutter, buntem Grillgemuse

und gebratenen Kartoffelecken

CHAMPIGNONS 23 €
gefullt auf Perl Cous Cous mit -vegan-
Tomatencremesolie

KALBSTAFELSPITZ 31 €

an SherrysofRe mit buntem Gemduse
und Weckleskndédelpommes
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